KINDERWELT

HAMBURG

Alle Speisen aus Bio-Lebensmitteln. Kontrollstelle DE-OKO-006. Ausnahmen sind mit # gekennzeichnet

und verschiedenen

Hausgemachten Dressings

Speisenplan Montag Mittwoch Donnerstag Freitag
11. Mrz 12. Mrz 13. Mrz 14. Mrz 15. Mrz
Brokkolisuppe mp Seelachsfilet # Fr Kartoffel-Paprika Gulasch s. Gefliigelfrikadelle Ex,6L1 Kartoffelpuffer cLi Ex
EssenI und Brétchen 6L5,LU,6L3 mit mit mit mit
Beilagen, Sofen und Gemiise Beilagen, Sofen und Gemiise Beilagen, Sofen und Gemiise Beilagen, SoRen und Gemiise
- Zum Nachtisch Obst vom Buffet vom Buffet vom Buffet vom Buffet
Gemiise-Bratling st.6L1 Gemiise-Kdse Frikadelle mp,6L1
mit mit
Essen IT Beilagen, SoBen und Gemiise Beilagen, SoBen und Gemiise
vom Buffet vom Buffet
Nudel-Buffet und
vegetarisches Buffet
Menii TIT mit Gemuse' der Saison,
verschiedenen
SoBen und Beilagen (Allergene
sind am Buffet gekennzeichnet)
Menii I bis IIT inklusive Salat-Buffet (Allergene sind im Buffet gekennzeichnet)
Saisonale Salate und Rohkost
" vom Buffet mit Brétchen
Menii IV

GL = enthélt Glutenhaltiges Getreide : GL1= enthadlt Weizen, GL2= enthélt Roggen, GL3= enthilt Gerste, GL4= enthilt Hafer, GL5= enthélt Dinkel, GL6= enthadlt Kamut, GL7= enthalt Emmer
KT = enthdlt Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
El = enthdlt Eier und Eierzeugnisse

Fl = enthalt Fisch und Fischerzeugnisse

EN = enthilt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

SJ = enthdlt Soja und Sojaerzeugnisse

MP = enthalt Milch und Milcherzeugnisse

SE = enthdlt Senf und Senferzeugnisse

SL = enthilt Sellerie und Sellerieerzeugnisse

SS = enthilt Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
SW = enthilt Schwefeldioxid und Sulfite

LU = enthélt Lupine sowie Erzeugnisse daraus

2 mit Nitritpokelsalz

WT = enthilt Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus

NU = enthilt Schalenfriichte : NU1= enthilt Mandel, NU2=enthilt Haselnuss, NU3=enthlt Walnuss, NU4=enthilt Cashewnuss, NU5=enthilt Pecannuss, NU6=enthilt Paranuss NU7=enthilt Pistazie, NU8=enthalt Macadamianuss und
NU9=enthilt Queenslandnuss

"Die Kennzeichnung der 14 Haupt-Allergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung

1169/2011), wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Es gibt auBer den 14 Haupt-Allergenen noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen konnen."

»Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.”




KINDERWELT

HAMBURG

Alle Speisen aus Bio-Lebensmitteln. Kontrolistelle DE-OKO-006. Ausnahmen sind mit # gekennzeichnet

Speisenplan Montag Mittwoch Donnerstag Freitag
18. Mrz 19. Mrz 20. Mrz 21. Mrz 22. Mrz
Nasi Goreng
Kartoffelsuppe sL Backfischstdbchen # cL1 1 mit Hdhnchen s7.61,s1 Kartoffel- Milchreis mp
EssenI mit Brétchen LU,6L3,6L5 mit Beilagen und Gemiise Brokkoli Auflauf mp,sL mit Fruchtkompott
Beilagen, Sofen und Gemiise vom Buffet
vom Buffet
Gemiisebratling* 6L1,sL,6L5 Vegetarisches Nasi Goreng s7,sL
E mit mit
ssen IT Beilagen, Sofen und Gemiise Beilagen und Gemiise
vom Buffet vom Buffet
Nudel-Buffet und
vegetarisches Buffet
Menii TTT mit Gemuse‘ der Saison,
verschiedenen
Soflen und Beilagen (Allergene
sind am Buffet gekennzeichnet)
Menii I bis IIT inklusive Salat-Buffet (Allergene sind im Buffet gekennzeichnet)
Saisonale Salate und Rohkost
Menii TV vom Buffet mn:r Brotchen
und verschiedenen
Hausgemachten Dressings

Anderungen vorbehalten

* Soja: Fleischersatz aus Sojabohnen * Griinkern: ist unreif geernteter Dinkel
GL = enthélt Glutenhaltiges Getreide : GL1= enthadlt Weizen, GL2= enthélt Roggen, GL3= enthilt Gerste, GL4= enthilt Hafer, GL5= enthélt Dinkel, GL6= enthadlt Kamut, GL7= enthalt Emmer
KT = enthdlt Krebstiere und Krebstiererzeugnisse MP = enthalt Milch und Milcherzeugnisse

El = enthdlt Eier und Eierzeugnisse SL = enthilt Sellerie und Sellerieerzeugnisse
SE = enthélt Senf und Senferzeugnisse

LU = enthélt Lupine sowie Erzeugnisse daraus
Fl = enthdlt Fisch und Fischerzeugnisse WT = enthilt Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus
EN = enthilt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse SS = enthilt Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

SJ = enthilt Soja und Sojaerzeugnisse SW = enthilt Schwefeldioxid und Sulfite 2 mit Nitritpokelsalz

NU = enthilt Schalenfriichte : NU1= enthilt Mandel, NU2=enthilt Haselnuss, NU3=enthilt Walnuss, NU4=enthalt Cashewnuss, NU5=enthilt Pecannuss, NU6=enthilt Paranuss NU7=enthilt Pistazie, NU8=enthilt Macadamianuss und
NU9=enthilt Queenslandnuss

"Die Kennzeichnung der 14 Haupt-Allergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung

1169/2011), wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.
Es gibt auBer den 14 Haupt-Allergenen noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen konnen."

»Trotz sorgfiltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.”
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KINDERWELT

HAMBURG

Alle Speisen aus Bio-Lebensmitteln. Kontrollstelle DE-OKO-006. Ausnahmen sind mit # gekennzeichnet

Speisenplan Montag Mittwoch Donnerstag Freitag
25. Mrz 26. Mrz 27. Mrz 28. Mrz 29. Mrz
Fischfrikadelle# rr,6l1, E Pellkartoffeln mit Gefliigelbratwurst
Essen I Blumenkohlsippchen s.,mp mit Curryquark mp 6L1 Feiertag
mit Brotchen Lu,6L3,6L5 Beilagen, Sofen und Gemiise mit mit Beilagen und Gemiise
- Zum Nachtisch Obst vom Buffet Beilagen und Gemiise vom Buffet vom Buffet
- Zum Nachtisch Obst
Gemiisebdllchen Er 6L1 Tofubratwurst s7.c.
Essen IT mit Feiertag
Beilagen, Sofien und Gemiise mit Beilagen und Gemiise
vom Buffet vom Buffet
Nudel-Buffet und
vegetarisches Buffet
Menii TTT mit Gemuse‘ der Saison,
verschiedenen
Soflen und Beilagen (Allergene
sind am Buffet gekennzeichnet)
Menii I bis ITI inklusive Salat-Buffet (Allergene sind im Buffet gekennzeichnet)
Saisonale Salate und Rohkost
. vom Buffet mit Brétchen
Menii TV .
und verschiedenen
Hausgemachten Dressings

* Griinkern: ist unreif geernteter Dinkel
GL = enthdlt Glutenhaltiges Getreide : GL1= enthilt Weizen, GL2= enthilt Roggen, GL3= enthalt Gerste, GL4= enthilt Hafer, GL5= enthdlt Dinkel, GL6= enthdlt Kamut, GL7= enthalt Emmer

KT = enthalt Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

El = enthdlt Eier und Eierzeugnisse

FI = enthalt Fisch und Fischerzeugnisse

EN = enthélt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

SJ = enthdlt Soja und Sojaerzeugnisse
NU = enthilt Schalenfriichte : NU1= enthilt Mandel, NU2=enthalt Haselnuss, NU3=enthalt Walnuss, NU4=enthilt Cashewnuss, NU5=enthilt Pecannuss, NU6= enthilt Paranuss NU7=enthilt Pistazie, NU8=enthalt Macadamianuss und

NU9=enthilt Queenslandnuss

* Tofu: Fleischersatz aus Sojabohnen

MP = enthalt Milch und Milcherzeugnisse
SL = enthdlt Sellerie und Sellerieerzeugnisse

SE = enthélt Senf und Senferzeugnisse

LU = enthalt Lupine sowie Erzeugnisse daraus

Anderungen vorbehalten

WT = enthilt Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus

SS = enthélt Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

SW = enthilt Schwefeldioxid und Sulfite

2 mit Nitritpdkelsalz

"Die Kennzeichnung der 14 Haupt-Allergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung

1169/2011), wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Es gibt auBer den 14 Haupt-Allergenen noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen."

»Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.”

Seite 4
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KINDERWELT

HAMBURG

Alle Speisen aus Bio-Lebensmitteln. Kontrollstelle DE-OKO-006. Ausnahmen sind mit # gekennzeichnet

Speisenplan Montag Mittwoch Donnerstag Freitag
01. Apr 02. Apr 03. Apr 04. Apr 05. Apr
Fischstdbchen# Gefliigelgeschnetzeltes sLmp Kartoffel-Gemiise Auflauf Falafel cL
EI6L1,FI mit SL,MP mit
EssenI Feiertag mit Beilagen, Soen und Gemiise mit Beilagen, SoRen und Gemiise
Beilagen, SoBen und Gemiise vom Buffet Beilagen, SoBen und Gemiise vom Buffet
vom Buffet - Zum Nachtisch Obst vom Buffet
Gebackener Tofu s7 Sojageschnetzeltes sy.6L1,mP
Feiertag mit mit
Essen I Beilagen, Soen und Gemiise Beilagen, Soen und Gemiise
vom Buffet vom Buffet
Nudel-Buffet und
vegetarisches Buffet
. mit Gemiise der Saison,
Mend I1T verschiedenen
SoBen und Beilagen (Allergene
sind am Buffet gekennzeichnet)
Menii I bis ITI inklusive Salat-Buffet (Allergene sind im Buffet gekennzeichnet)
Saisonale Salate und Rohkost
. vom Buffet mit Brotchen
Menii IV und verschiedenen
Hausgemachten Dressings

* Griinkern: ist unreif geernteter Dinkel

. . And. behallts
* Tofu: Fleischersatz aus Sojabohnen nerungen vorbenatten

GL = enthdlt Glutenhaltiges Getreide : GL1= enthilt Weizen, GL2= enthilt Roggen, GL3= enthilt Gerste, GL4= enthilt Hafer, GL5= enthdlt Dinkel, GL6= enthdlt Kamut, GL7= enthalt Emmer

KT = enthalt Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

El = enthdlt Eier und Eierzeugnisse
FI = enthalt Fisch und Fischerzeugnisse

EN = enthalt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

SJ = enthilt Soja und Sojaerzeugnisse

MP = enthalt Milch und Milcherzeugnisse

SL = enthdlt Sellerie und Sellerieerzeugnisse LU = enthélt Lupine sowie Erzeugnisse daraus

SE = enthélt Senf und Senferzeugnisse WT = enthilt Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus

SS = enthdlt Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

SW = enthilt Schwefeldioxid und Sulfite 2 mit Nitritpdkelsalz

NU = enthilt Schalenfriichte : NU1= enthilt Mandel, NU2=enthilt Haselnuss, NU3=enthalt Walnuss, NU4=enthilt Cashewnuss, NU5=enthilt Pecannuss, NU6=enthilt Paranuss NU7=enthilt Pistazie, NU8=enthilt Macadamianuss und

NU9=enthilt Queenslandnuss

"Die Kennzeichnung der 14 Haupt-Allergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung

1169/2011), wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Es gibt auBer den 14 Haupt-Allergenen noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen."

»Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.”

Seite 5
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Alle Speisen aus Bio-Lebensmitteln. Kontrollstelle DE-OKO-006. Ausnahmen sind mit # gekennzeichnet

Speisenplan Montag Mittwoch Donnerstag Freitag
08. Apr 09. Apr 10. Apr 11. Apr 12. Apr
Fischfrikadelle# 6L F1 Bratreis-Eierpfanne EI,s7,6L1 Hot Dog
Méhrensiippchen mp,sL mit mit zum selber belegen Nudelauflauf sLmp
EssenI und einem Brétchen 6L5,LU,6L3 Beilagen, SoBen und Gemiise Beilagen, SoBen und Gemiise Beilagen, SoBen und Gemiise mit
- Zum Nachtisch Obst vom Buffet vom Buffet vom Buffet Beilagen, Soen und Gemiise
- Zum Nachtisch Obst vom Buffet
Gemisefrikadelle 6L,sE,sL Vegetarischer Hot Dog
mit zum selber belegen
Essen IT . . . -
Beilagen, Soflen und Gemiise Beilagen, Sofien und Gemiise
vom Buffet vom Buffet
Nudel-Buffet und
vegetarisches Buffet
Menii TIT mit Gemuse' der Saison,
verschiedenen
SoBen und Beilagen (Allergene
sind am Buffet gekennzeichnet)
Menii I bis ITI inklusive Salat-Buffet (Allergene sind im Buffet gekennzeichnet)
Saisonale Salate und Rohkost
. vom Buffet mit Brotchen
Menii TV

und verschiedenen
Hausgemachten Dressings

* Tofu: Fleischersatz aus Sojabohnen
GL = enthdlt Glutenhaltiges Getreide : GL1= enthilt Weizen, GL2= enthilt Roggen, GL3= enthilt Gerste, GL4= enthilt Hafer, GL5= enthdlt Dinkel, GL6= enthdlt Kamut, GL7= enthalt Emmer

KT = enthalt Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
El = enthdlt Eier und Eierzeugnisse

FI = enthalt Fisch und Fischerzeugnisse

EN = enthalt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse
SJ = enthilt Soja und Sojaerzeugnisse

MP = enthalt Milch und Milcherzeugnisse

SL = enthdlt Sellerie und Sellerieerzeugnisse

SE = enthélt Senf und Senferzeugnisse

SS = enthdlt Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
SW = enthalt Schwefeldioxid und Sulfite

LU = enthélt Lupine sowie Erzeugnisse daraus
WT = enthilt Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus

2 mit Nitritpokelsalz

Anderungen vorbehalten

NU = enthilt Schalenfriichte : NU1= enthilt Mandel, NU2=enthilt Haselnuss, NU3=enthilt Walnuss, NU4=enthilt Cashewnuss, NU5=enthilt Pecannuss, NU6= enthilt Paranuss NU7=enthilt Pistazie, NU8=enthilt Macadamianuss und
NU9=enthélt Queenslandnuss

"Die Kennzeichnung der 14 Haupt-Allergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung

1169/2011), wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Es gibt auBer den 14 Haupt-Allergenen noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen."

»Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.”

Seite 6
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KINDERWELT

HAMBURG

Alle Speisen aus Bio-Lebensmitteln. Kontrollstelle DE-OKO-006. Ausnahmen sind mit # gekennzeichnet

Speisenplan Montag Mittwoch Donnerstag Freitag
15. Apr 16. Apr 17. Apr 18. Apr 19. Apr
Fischlasagne# rr Ez6L1 BBQ-Rinderhack Pfanne st Hdhnchenschenkel
Pizzasuppe mp,sL mit mit mit Pizza mp,6L5
EssenI mit Brétchen Beilagen, SoBen und Gemiise Beilagen, SoBen und Gemiise Beilagen, SoBen und Gemiise
6L5,LU,6L3 vom Buffet vom Buffet vom Buffet Beilagen, SoBen und Gemiise
- Zum Nachtisch Obst - Zum Nachtisch Obst vom Buffet
Gemiisebratling 6L1,sL,6L5 Vegetarische Bdllchen mp,cL
mit BBQ-Gemiise Pfanne st mit
Essen IT Beilagen, Soen und Gemiise mit Beilagen, SoBen und Gemiise
vom Buffet Beilagen, SoBen und Gemiise vom Buffet
vom Buffet
Nudel-Buffet und
vegetarisches Buffet
Menii TIT mit Gemuse‘ der Saison,
verschiedenen
SoBen und Beilagen (Allergene
sind am Buffet gekennzeichnet)
Menii I bis ITI inklusive Salat-Buffet (Allergene sind im Buffet gekennzeichnet)
Saisonale Salate und Rohkost
Menii TV vom Buffet muT Brétchen
und verschiedenen
Hausgemachten Dressings

. . . . And behalts
* Tofu: Fleischersatz aus Sojabohnen * Seitan: Fleischersatz aus WeizeneiweR nerungen vorbenatien

GL = enthélt Glutenhaltiges Getreide : GL1= enthadlt Weizen, GL2= enthdlt Roggen, GL3= enthilt Gerste, GL4= enthilt Hafer, GL5= enthilt Dinkel, GL6= enthlt Kamut, GL7= enth&lt Emmer
KT = enthadlt Krebstiere und Krebstiererzeugnisse MP = enthalt Milch und Milcherzeugnisse

El = enthdlt Eier und Eierzeugnisse SL = enthdlt Sellerie und Sellerieerzeugnisse

LU = enthélt Lupine sowie Erzeugnisse daraus

FI = enthalt Fisch und Fischerzeugnisse SE = enthélt Senf und Senferzeugnisse WT = enthélt Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus

EN = enthélt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse SS = enthdlt Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
SJ = enthilt Soja und Sojaerzeugnisse SW = enthilt Schwefeldioxid und Sulfite 2 mit Nitritpdkelsalz

NU = enthilt Schalenfriichte : NU1= enthélt Mandel, NU2=enthilt Haselnuss, NU3=enthlt Walnuss, NU4=enthilt Cashewnuss, NU5=enthilt Pecannuss, NU6=enthilt Paranuss NU7=enthilt Pistazie, NU8=enthilt Macadamianuss und
NU9=enthilt Queenslandnuss

"Die Kennzeichnung der 14 Haupt-Allergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung

1169/2011), wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.
Es gibt auBer den 14 Haupt-Allergenen noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen."

»Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.”

Seite 7
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KINDERWELT

HAMBURG

Alle Speisen aus Bio-Lebensmitteln. Kontrollstelle DE-OKO-006. Ausnahmen sind mit # gekennzeichnet

und verschiedenen

Hausgemachten Dressings

Speisenplan Montag Mittwoch Donnerstag Freitag
22. Apr 23. Apr 24. Apr 25. Apr 26. Apr
Linsen-Kokos Suppe MP,sL Fischfrikadelle # Fr,cL1 Gemiisecurry sL,MP Currywurst sL Spdtzle mit Rahmchampignons
mit mit mit mit MP,SL,6GL
EssenI Bratchen 6L5,LU,6L3 Beilagen, SoBen und Gemiise Beilagen, SoBen und Gemiise Beilagen, SoBen und Gemiise Beilagen, SoBen und Gemiise
vom Buffet vom Buffet vom Buffet vom Buffet
- Zum Nachtisch Obst
Gebackener Feta mp Vegetarische Currywurst sy,sL
Essen IT mit mit
Beilagen, Soen und Gemiise Beilagen, SoBen und Gemiise
vom Buffet vom Buffet
Nudel-Buffet und
vegetarisches Buffet
Menii TTT mit Gemuse‘ der Saison,
verschiedenen
SoBen und Beilagen (Allergene
sind am Buffet gekennzeichnet)
Menii I bis ITI inklusive Salat-Buffet (Allergene sind im Buffet gekennzeichnet)
Saisonale Salate und Rohkost
" vom Buffet mit Brétchen
Menii IV

GL = enthdlt Glutenhaltiges Getreide : GL1= enthilt Weizen, GL2= enthilt Roggen, GL3= enthalt Gerste, GL4= enthilt Hafer, GL5= enthdlt Dinkel, GL6= enthalt Kamut, GL7= enthalt Emmer
KT = enthdlt Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

El = enthdlt Eier und Eierzeugnisse

FI = enthalt Fisch und Fischerzeugnisse

EN = enthélt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

SJ = enthilt Soja und Sojaerzeugnisse

NU = enthilt Schalenfriichte : NU1= enthilt Mandel, NU2=enthilt Haselnuss, NU3=enthilt Walnuss, NU4=enthilt Cashewnuss, NU5=enthilt Pecannuss, NU6=enthilt Paranuss NU7=enthilt Pistazie, NU8=enthilt Macadamianuss und
NU9=enthilt Queenslandnuss

MP = enthdlt Milch und Milcherzeugnisse
SL = enthdlt Sellerie und Sellerieerzeugnisse

SE = enthilt Senf und Senferzeugnisse

SS = enthélt Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

SW = enthilt Schwefeldioxid und Sulfite

LU = enthélt Lupine sowie Erzeugnisse daraus
WT = enthilt Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus

2 mit Nitritpokelsalz

"Die Kennzeichnung der 14 Haupt-Allergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung

1169/2011), wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Es gibt auBer den 14 Haupt-Allergenen noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen."

»Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.”

Seite 8
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KINDERWELT

HAMBURG

Alle Speisen aus Bio-Lebensmitteln. Kontrollstelle DE-OKO-006. Ausnahmen sind mit # gekennzeichnet

und verschiedenen
Hausgemachten Dressings

Speisenplan Montag Mittwoch Donnerstag Freitag
29. Apr 30. Apr 01. Mai 02. Mai 03. Mai
Hihner-Gemise Suppe SL Backfisch# rr, 6L Indisches Rindergulasch mp,sL Kaiserschmarrn mp,Er,6L
EssenI mit einem Brétchen mit Feiertagll! mit mit
6L5,LU,6L3 Beilagen, Sofen und Gemiise Beilagen, SoBen und Gemiise Beilagen, SoBen und Gemiise
- Zum Nachtisch Obst vom Buffet vom Buffet vom Buffet
Gemiise Suppe SL Gemiisebratling sL,6L Indisches Gemiisegulasch mp,sL

mit einem Brotchen mit
Essen IT 6L5,LU,6L3 Beilagen,SoBen und Gemiise Beilagen, Sofien und Gemiise

- Zum Nachtisch Obst vom Buffet vom Buffet

Nudel-Buffet und
vegetarisches Buffet
Menii TTT mit Gemuse‘ der Saison,
verschiedenen
Soflen und Beilagen (Allergene
sind am Buffet gekennzeichnet)
Menii I bis ITI inklusive Salat-Buffet (Allergene sind im Buffet gekennzeichnet)
Saisonale Salate und Rohkost
- vom Buffet mit Brotchen

Menii TV

GL = enthalt Glutenhaltiges Getreide : GL1= enthadlt Weizen, GL2= enthdlt Roggen, GL3= enthalt Gerste, GL4= enthilt Hafer, GL5= enthalt Dinkel, GL6= enthalt Kamut, GL7= enthalt Emmer
KT = enthalt Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

El = enthdlt Eier und Eierzeugnisse

FI = enthalt Fisch und Fischerzeugnisse

EN = enthalt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

SJ = enthalt Soja und Sojaerzeugnisse

NU = enthilt Schalenfriichte : NU1= enthélt Mandel, NU2=enthélt Haselnuss, NU3=enthlt Walnuss, NU4=enthélt Cashewnuss, NU5=enthilt Pecannuss, NU6=enthilt Paranuss NU7=enthilt Pistazie, NU8=enthilt Macadamianuss und
NU9=enthilt Queenslandnuss

MP = enthalt Milch und Milcherzeugnisse
SL = enthdlt Sellerie und Sellerieerzeugnisse

SE = enthélt Senf und Senferzeugnisse

LU = enthélt Lupine sowie Erzeugnisse daraus

WT = enthélt Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus

SS = enthédlt Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

SW = enthalt Schwefeldioxid und Sulfite

2 mit Nitritpokelsalz

"Die Kennzeichnung der 14 Haupt-Allergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung

1169/2011), wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Es gibt auBer den 14 Haupt-Allergenen noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen."

»Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.”
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Kw19

KINDERWELT

HAMBURG

Alle Speisen aus Bio-Lebensmitteln. Kontrollstelle DE-OKO-006. Ausnahmen sind mit # gekennzeichnet

und verschiedenen
Hausgemachten Dressings

und verschiedenen
Hausgemachten Dressings

und verschiedenen
Hausgemachten Dressings

und verschiedenen
Hausgemachten Dressings

Speisenplan Montag Mittwoch Donnerstag Freitag
06. Mai 07. Mai 08. Mai 09. Mai 10. Mai
Fischstdabchen#tr1, 6L Kartoffel-Gemiise Gulasch s. Spanische Gemiisereis Pfanne
Mercimek Corbasi mit mit Feiertag sL
Essen I (Tirkische Linsensuppe mit Minze) Beilagen, SoBen und Gemiise Beilagen, SoBen und Gemiise Beilagen, Soen und Gemiise
mit Brétchen 6L2,6L5,LU vom Buffet vom Buffet vom Buffet
- Zum Nachtisch Obst - Zum Nachtisch Obst
Seitangulasch mp,sL,6L1
mit Feiert:
Essen IT . : elertag
Beilagen, Soflen und Gemiise
vom Buffet
Nudel-Buffet und Nudel-Buffet und Nudel-Buffet und Nudel-Buffet und Nudel-Buffet und
vegetarisches Buffet vegetarisches Buffet vegetarisches Buffet vegetarisches Buffet vegetarisches Buffet
Mendi IIT mit Gemiise der Saison, mit Gemiise der Saison, mit Gemiise der Saison, mit Gemiise der Saison, mit Gemiise der Saison,
verschiedenen verschiedenen verschiedenen verschiedenen verschiedenen
Sofen und Beilagen Sofen und Beilagen SoBen und Beilagen Soflen und Beilagen Sofen und Beilagen
Menii I bis III inklusive Salat-Buffet (Allergene sind im Buffet gekennzeichnet)
Saisonale Salate und Rohkost Saisonale Salate und Rohkost Saisonale Salate und Rohkost | Saisonale Salate und Rohkost Saisonale Salate und Rohkost
Menii TV vom Buffet mit Brétchen vom Buffet mit Brétchen vom Buffet mit Brétchen vom Buffet mit Brétchen vom Buffet mit Brétchen

und verschiedenen
Hausgemachten Dressings

GL = enthélt Glutenhaltiges Getreide : GL1= enthadlt Weizen, GL2= enthdlt Roggen, GL3= enthilt Gerste, GL4= enthilt Hafer, GL5= enthilt Dinkel, GL6= enthélt Kamut, GL7= enth&lt Emmer
KT = enthdlt Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

El = enthdlt Eier und Eierzeugnisse

FI = enthalt Fisch und Fischerzeugnisse

EN = enthalt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

SJ = enthilt Soja und Sojaerzeugnisse

MP = enthdlt Milch und Milcherzeugnisse

SL = enthilt Sellerie und Sellerieerzeugnisse

SE = enthélt Senf und Senferzeugnisse

SS = enthdlt Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

SW = enthilt Schwefeldioxid und Sulfite

LU = enthélt Lupine sowie Erzeugnisse daraus

2 mit Nitritpokelsalz

WT = enthélt Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus

NU = enthilt Schalenfriichte : NU1= enthélt Mandel, NU2=enthilt Haselnuss, NU3=enthlt Walnuss, NU4=enthilt Cashewnuss, NU5=enthilt Pecannuss, NU6=enthilt Paranuss NU7=enthilt Pistazie, NU8=enthilt Macadamianuss und
NU9=enthilt Queenslandnuss

"Die Kennzeichnung der 14 Haupt-Allergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung

1169/2011), wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Es gibt auBer den 14 Haupt-Allergenen noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen."

»Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.”
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Kw20

KINDERWELT

HAMBURG

Alle Speisen aus Bio-Lebensmitteln. Kontrollstelle DE-OKO-006. Ausnahmen sind mit # gekennzeichnet

Speisenplan Montag Mittwoch Donnerstag Freitag
13. Mai 14, Mai 15. Mai 16. Mai 17. Mai
Kartoffel-Lauch Suppe Fischgulasch#mp, 1 Rinderbolognese st Spinat-Kartoffel Taschen
SL,MP mit mit MP Milchreis mp
EssenI und Brétchen 6L5,LU,6L3 Beilagen, SoBen und Gemiise Beilagen, SoBen und Gemiise Beilagen, SoBen und Gemiise mit Zimt und Zucker
vom Buffet vom Buffet vom Buffet
- Zum Nachtisch Obst - Zum Nachtisch Obst - Zum Nachtisch Obst
Tofugulasch mp,s7,6L
mit
IT
Essen Beilagen, Soflen und Gemiise
vom Buffet
Nudel-Buffet und
vegetarisches Buffet
Menii TIT mit Gemuse‘ der Saison,
verschiedenen
Soflen und Beilagen (Allergene
sind am Buffet gekennzeichnet)
Menii I bis ITI inklusive Salat-Buffet (Allergene sind im Buffet gekennzeichnet)
Saisonale Salate und Rohkost
Menii TV vom Buffet mu:r Brétchen
und verschiedenen
Hausgemachten Dressings

. . . - And behalts
* Tofu: Fleischersatz aus SOjabohnen * Seitan: Fleischersatz aus WeizeneiweR nderungen vorenatten

GL = enthilt Glutenhaltiges Getreide : GL1= enthalt Weizen, GL2= enthdlt Roggen, GL3= enthalt Gerste, GL4= enthilt Hafer, GL5= enthalt Dinkel, GL6= enthalt Kamut, GL7= enthalt Emmer
KT = enthalt Krebstiere und Krebstiererzeugnisse MP = enthalt Milch und Milcherzeugnisse
El = enthdlt Eier und Eierzeugnisse

SL = enthdlt Sellerie und Sellerieerzeugnisse LU = enthalt Lupine sowie Erzeugnisse daraus

FI = enthalt Fisch und Fischerzeugnisse SE = enthélt Senf und Senferzeugnisse WT = enthilt Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus

EN = enthélt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse SS = enthélt Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
SW = enthilt Schwefeldioxid und Sulfite 2 mit Nitritpdkelsalz

NU = enthilt Schalenfriichte : NU1= enthilt Mandel, NU2=enthilt Haselnuss, NU3=enthalt Walnuss, NU4=enthilt Cashewnuss, NU5=enthilt Pecannuss, NU6=enthilt Paranuss NU7=enthilt Pistazie, NU8=enthalt Macadamianuss und
NU9=enthilt Queenslandnuss

"Die Kennzeichnung der 14 Haupt-Allergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung

SJ = enthdlt Soja und Sojaerzeugnisse

1169/2011), wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.
Es gibt auBer den 14 Haupt-Allergenen noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen."

»Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.”
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Kw21

KINDERWELT

HAMBURG

Alle Speisen aus Bio-Lebensmitteln. Kontrollstelle DE-OKO-006. Ausnahmen sind mit # gekennzeichnet

Speisenplan Montag Mittwoch Donnerstag Freitag
20. Mai 21. Mai 22. Mai 23. Mai 24. Mai
Fischfrikadelle# F1,cL Vegetarische Bdllchen 6L Gefliigelfrikadelle 6L Nudel-Brokkoli Auflauf mp,6L
e I Feiertag!l! mit MP ET mit mit
ssen Beilagen, Soflen und Gemiise Beilagen, Sofien und Gemiise Beilagen, Soflen und Gemiise Beilagen, Soflen und Gemiise
vom Buffet vom Buffet vom Buffet vom Buffet
- Zum Nachtisch Obst
Gemiisebdllchen &l,Ex Vegetarischer Frikadelle 6L
Essen IT mit mit
Beilagen, Sofien und Gemiise Beilagen, Soflen und Gemiise
vom Buffet vom Buffet
Nudel-Buffet und
vegetarisches Buffet
. mit Gemiise der Saison,
Mend ITI verschiedenen
SoBen und Beilagen (Allergene
sind am Buffet gekennzeichnet)
Menii I bis IIT inklusive Salat-Buffet (Allergene sind im Buffet gekennzeichnet)
9 9
Saisonale Salate und Rohkost
Menii TV vom Buffet mit Brétchen
und verschiedenen
Hausgemachten Dressings

* Tofu: Fleischersatz aus Sojabohnen

KT = enthélt Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
El = enthalt Eier und Eierzeugnisse

FI = enthalt Fisch und Fischerzeugnisse

EN = enthélt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

SJ = enthdlt Soja und Sojaerzeugnisse

NU9=enthilt Queenslandnuss

* Seitan: Fleischersatz aus WeizeneiweR
GL = enthdlt Glutenhaltiges Getreide : GL1= enthdlt Weizen, GL2= enthilt Roggen, GL3= enthdlt Gerste, GL4= enthdlt Hafer, GL5= enthdlt Dinkel, GL6= enthdlt Kamut, GL7= enthalt Emmer

MP = enthalt Milch und Milcherzeugnisse

SL = enthalt Sellerie und Sellerieerzeugnisse

SE = enthalt Senf und Senferzeugnisse

LU = enthalt Lupine sowie Erzeugnisse daraus

Anderungen vorbehalten

WT = enthilt Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus

SS = enthélt Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

SW = enthilt Schwefeldioxid und Sulfite

2 mit Nitritp6kelsalz
NO = enthilt Schalenfriichte : NU1= enthilt Mandel, NU2=enthilt Haselnuss, NU3=enthilt Walnuss, NU4=enthilt Cashewnuss, NU5=enthilt Pecannuss, NU6= enthilt Paranuss NU7=enthilt Pistazie, NU8=enthalt Macadamianuss und

"Die Kennzeichnung der 14 Haupt-Allergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung

1169/2011), wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Es gibt auBer den 14 Haupt-Allergenen noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen."

»Trotz sorgfdltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.”
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Kw22

/BiO) KINDERWELT /BiO)
HAMBURG
Alle Speisen aus Bio-Lebensmitteln. Kontrollstelle DE-OKO-006. Ausnahmen sind mit # gekennzeichnet

Speisenplan Montag Mittwoch Donnerstag Freitag
27. Mai 28. Mai 29. Mai 30. Mai 31. Mai
Brokkolisuppe sL Seelachsfilet# Fr Gefligelwiener Gemiise-Rindfleisch Rélichen Asiatische Nudelpfanne s7.6L1
dazu ein kleines Brétchen 65 mit MP EL ELsL mit

EssenI LU.6L3 Beilagen, Soen und Gemiise Beilagen, Sofien und Gemiise Beilagen, Soflen und Gemiise Beilagen, Soflen und Gemiise

- Zum Nachtisch Obst vom Buffet vom Buffet vom Buffet vom Buffet

Gemiisebdllchen ¢l Ex Tofuwiener s7 Gebackener Feta mp
Essen IT mit Beilagen, SoBen und Gemiise mit
Beilagen, Sofien und Gemiise vom Buffet Beilagen, Soflen und Gemiise
vom Buffet - Zum Nachtisch Obst vom Buffet

Nudel-Buffet und
vegetarisches Buffet
mit Gemiise der Saison,

Menii IIT L
verschiedenen
SoBen und Beilagen (Allergene
sind am Buffet gekennzeichnet)
Menii I bis ITI inklusive Salat-Buffet (Allergene sind im Buffet gekennzeichnet)
Saisonale Salate und Rohkost
- vom Buffet mit Brétchen
Menii IV .
und verschiedenen
Hausgemachten Dressings
* Tofu: Fleischersatz aus Sojabohnen * Seitan: Fleischersatz aus Weizeneiwefl Anderungen varbehalten
GL = enthdlt Glutenhaltiges Getreide : GL1= enthdlt Weizen, GL2= enthilt Roggen, GL3= enthdlt Gerste, GL4= enthdlt Hafer, GL5= enthdlt Dinkel, GL6= enthdlt Kamut, GL7= enthalt Emmer
KT = enthélt Krebstiere und Krebstiererzeugnisse MP = enthalt Milch und Milcherzeugnisse
El = enthalt Eier und Eierzeugnisse SL = enthalt Sellerie und Sellerieerzeugnisse LU = enthalt Lupine sowie Erzeugnisse daraus
FI = enthalt Fisch und Fischerzeugnisse SE = enthalt Senf und Senferzeugnisse WT = enthilt Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus
EN = enthélt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse SS = enthélt Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
SJ = enthilt Soja und Sojaerzeugnisse SW = enthilt Schwefeldioxid und Sulfite 2 mit Nitritp6kelsalz

NU = enthilt Schalenfriichte : NU1= enthilt Mandel, NU2=enthilt Haselnuss, NU3=enthilt Walnuss, NU4=enthilt Cashewnuss, NU5=enthilt Pecannuss, NU6= enthilt Paranuss NU7=enthilt Pistazie, NU8=enthilt Macadamianuss und
NU9=enthalt Queenslandnuss

"Die Kennzeichnung der 14 Haupt-Allergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung

1169/2011), wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.
Es gibt auBer den 14 Haupt-Allergenen noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen."

»Trotz sorgfdltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.”
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Kw23

/BiO) KINDERWELT /BiO)
HAMBURG
Alle Speisen aus Bio-Lebensmitteln. Kontrollstelle DE-OKO-006. Ausnahmen sind mit # gekennzeichnet

Speisenplan Montag Mittwoch Donnerstag Freitag
03. Jun 04. Jun 05. Jun 06. Jun 07. Jun
Tomatensuppe sL Schlemmerfilet# FI,EL,6L Pfannkuchen BBQ Rinderhackpfanne se Chicken Nuggets Er
dazu ein kleines Brétchen 6L5 mit MP ET,6L mit mit
EssenI LU.6L3 Beilagen, Soen und Gemiise Beilagen, Sofien und Gemiise Beilagen, Soflen und Gemiise Beilagen, Soflen und Gemiise
- Zum Nachtisch Obst vom Buffet vom Buffet vom Buffet vom Buffet
- Zum Nachtisch Obst Vegetarische Nuggets
Gemdsebadllchen 6l Ex Gemisepfanne s. EL6L,ST
Essen IT mit mit mit
Beilagen, Sofien und Gemiise Beilagen, Soflen und Gemiise Beilagen, Soflen und Gemiise
vom Buffet vom Buffet vom Buffet

Nudel-Buffet und
vegetarisches Buffet
mit Gemiise der Saison,

Menii IIT L
verschiedenen
SoBen und Beilagen (Allergene
sind am Buffet gekennzeichnet)
Menii I bis ITI inklusive Salat-Buffet (Allergene sind im Buffet gekennzeichnet)
Saisonale Salate und Rohkost
- vom Buffet mit Brétchen
Menii IV .
und verschiedenen
Hausgemachten Dressings
* Tofu: Fleischersatz aus Sojabohnen * Seitan: Fleischersatz aus Weizeneiwefl Anderungen varbehalten
GL = enthdlt Glutenhaltiges Getreide : GL1= enthdlt Weizen, GL2= enthilt Roggen, GL3= enthdlt Gerste, GL4= enthdlt Hafer, GL5= enthdlt Dinkel, GL6= enthdlt Kamut, GL7= enthalt Emmer
KT = enthélt Krebstiere und Krebstiererzeugnisse MP = enthalt Milch und Milcherzeugnisse
El = enthalt Eier und Eierzeugnisse SL = enthalt Sellerie und Sellerieerzeugnisse LU = enthalt Lupine sowie Erzeugnisse daraus
FI = enthalt Fisch und Fischerzeugnisse SE = enthalt Senf und Senferzeugnisse WT = enthilt Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus
EN = enthélt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse SS = enthélt Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
SJ = enthilt Soja und Sojaerzeugnisse SW = enthilt Schwefeldioxid und Sulfite 2 mit Nitritp6kelsalz

NU = enthilt Schalenfriichte : NU1= enthilt Mandel, NU2=enthilt Haselnuss, NU3=enthilt Walnuss, NU4=enthilt Cashewnuss, NU5=enthilt Pecannuss, NU6= enthilt Paranuss NU7=enthilt Pistazie, NU8=enthilt Macadamianuss und
NU9=enthalt Queenslandnuss

"Die Kennzeichnung der 14 Haupt-Allergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung

1169/2011), wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.
Es gibt auBer den 14 Haupt-Allergenen noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen."

»Trotz sorgfdltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.”
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Kw24

/BiO) KINDERWELT /BiO)
HAMBURG
Alle Speisen aus Bio-Lebensmitteln. Kontrollstelle DE-OKO-006. Ausnahmen sind mit # gekennzeichnet

Speisenplan Montag Mittwoch Donnerstag Freitag
10. Jun 11. Jun 12. Jun 13. Jun 14. Jun
Gulaschsuppe sL Seelachsfilet# Fr Konigsberger Klopse 6L Chili Sin Carne sL.6L Gemiiselasagne mp,sL ET
dazu ein kleines Brétchen cL5 mit MP,ET mit mit
EssenI LU.6L3 Beilagen, Soen und Gemiise Beilagen, Sofien und Gemiise Beilagen, Soflen und Gemiise Beilagen, Soflen und Gemiise
- Zum Nachtisch Obst vom Buffet vom Buffet vom Buffet vom Buffet
- Zum Nachtisch Obst
Vegetarische Gulaschsuppe SL Gemiisebdllchen 6l Ex Vegetarische Klopse L
Essen IT dazu ein kleines Brétchen cL5 mit Beilagen, SoBen und Gemiise
Lu,6L3 Beilagen, Sofien und Gemiise vom Buffet
- Zum Nachtisch Obst vom Buffet

Nudel-Buffet und
vegetarisches Buffet
mit Gemiise der Saison,

Menii IIT L
verschiedenen
SoBen und Beilagen (Allergene
sind am Buffet gekennzeichnet)
Menii I bis ITI inklusive Salat-Buffet (Allergene sind im Buffet gekennzeichnet)
Saisonale Salate und Rohkost
- vom Buffet mit Brétchen
Menii IV .
und verschiedenen
Hausgemachten Dressings
* Tofu: Fleischersatz aus Sojabohnen * Seitan: Fleischersatz aus Weizeneiwefl Anderungen varbehalten
GL = enthdlt Glutenhaltiges Getreide : GL1= enthdlt Weizen, GL2= enthilt Roggen, GL3= enthdlt Gerste, GL4= enthdlt Hafer, GL5= enthdlt Dinkel, GL6= enthdlt Kamut, GL7= enthalt Emmer
KT = enthélt Krebstiere und Krebstiererzeugnisse MP = enthalt Milch und Milcherzeugnisse
El = enthalt Eier und Eierzeugnisse SL = enthalt Sellerie und Sellerieerzeugnisse LU = enthalt Lupine sowie Erzeugnisse daraus
FI = enthalt Fisch und Fischerzeugnisse SE = enthalt Senf und Senferzeugnisse WT = enthilt Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus
EN = enthélt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse SS = enthélt Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
SJ = enthilt Soja und Sojaerzeugnisse SW = enthilt Schwefeldioxid und Sulfite 2 mit Nitritp6kelsalz

NU = enthilt Schalenfriichte : NU1= enthilt Mandel, NU2=enthilt Haselnuss, NU3=enthilt Walnuss, NU4=enthilt Cashewnuss, NU5=enthilt Pecannuss, NU6= enthilt Paranuss NU7=enthilt Pistazie, NU8=enthilt Macadamianuss und
NU9=enthalt Queenslandnuss

"Die Kennzeichnung der 14 Haupt-Allergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung

1169/2011), wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.
Es gibt auBer den 14 Haupt-Allergenen noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen."

»Trotz sorgfdltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.”
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